101.

102.

122.

123.

124.

125.

126.

121.

.Geflillte Peperonis

. Gefiillte Cherrypaprika

// MEZEDES - VORSPEISEN //

Tzatziki 6.50
griechischer Joghurt mit Gurken,
Knoblauch und frischen Krautern
Taramas rot/weiB 6.50

Creme aus Fischrogen und Kartoffeln mlt Olivenol
und Zitrone verfeinert, dazu Pita-Brot’

.Chtipiti rot/weiB 6.50
Weichkdsemousse - scharf - pikant, dazu Pita-Brot”
.Oliven Mix, Portion mit Brot 6.00
.Original Schafskise-Feta® 6.00

mit Pita-Brot’®

.Peperoni vom Grill*’, Portion 7.50
mit Brot

. Dolmadakia 7 Stiick 8.00
gefillte Weinblatter mit REIS
dazu Tzatziki & Pita-Brot”

.Ouzeria Mezedes 24.00
verschiedene kalte taqesfnsche Vorspeisen auf
einer Platte mit Pita-Brot® & 2 Ouzo 2cl serviert

. Gigandes 7.50
Dicke Bohnen'in Tomatensauce mit Pita-Brot”

i Champlgnons aus der Pfanne 7.50
mit Tzatziki® und Pita-Brot®

. Florinis® 7.50
rote Paprika vom Grill mit Fetamousse”

. Feta Saganaki 9.00
Schafskase mit Tomaten, Papnka und Gouda
liberbacken, dazu Pita-Brot’

. Feta Paniert 9.50
panierter Schafskase mit Haferflocken und Honig

. Miesmuschel Saganakl 9.90
in Tomatensauce mit Pita-Brot”®

. Garides Saganakl 9.50
2 Stck Gambas in pikanter Tomaten-
Knoblauch-Sauce, mit Paprikastreifen und
geriebenem Fetakése verfeinert, dazu Pita-Brot®

. Garnelen & Muschel Saganakl 14.00
in Tomatensauce mit Pita-Brot®

.Zucchlnl&AuberglnenvomGrlll 9.50
mit Tzatziki und Pita-Brot®

. Paprika Florinis 10.50

Paprika gefllt mit Fetakase, Petersilie & Olivendl,
iiberbacken mit Gouda, dazu Pita-Brot’

5.00
4 Stiick gefiillt mit Fetakase, dazu Pita-Brot’

5.00
2 Stiick gefillt mit Kase & Pita-Brot®

Olivenpaste
Oliven mit Olivendl und Gewiirzen
verfeinert, dazu Pita-Brat®

Skordalia
Kartoffeln mit Knoblauch, Zwiebeln
und Olivendl piriert, dazu Pita-Brot’

Fava Kreta
pirierte Linsen mit Olivendl,
Tomaten & Kapern, dazu Pita-Brot

Melitsanosalata

Auberginencreme aus gerducherten Auberginen,
verfeinert mit Knoblauch, Paprika, grlech|schen
Gewirzen und Olivendl, dazu Pita-Brot®

Melitzana Skaras
frische gegrillte Auberginen oder Zucchini mit
Fetakdse, Tomaten & Petersilie, dazu Pita-Brat®

Mix fiir 2 Personen 18.50
Taramas, Melitzanosalata, Chtipiti, Fava, Tzat2|k|,
Skordalia und 2 Quzo 2cl, dazu 2x Pita-Brot®

5.00

5.00

6.50

6.50

12.00

128.

35

137.

138.
139.
140.

141.

144.

.4 Kasesorten
.Batzos

. Dakos | 2 Stiick

.Dakos Il 2 Stiick

.Panzaria

. Patates Fournou (auf Anfrage)
.Kolokithakia Patates

.Kolokithokeftedes

Manitaria Gemista 7.50
2 Stiick gegrillte Portobello. Champignons

mit Knoblauch

Lachanika
frisch gegrilltes Gemise
mit Knoblauch & 01, dazu Pita-Brot”’

11.50

9.50
1 Topfchen mit Olivendl & Pita-Brot®

12.50
geraucherter, panierter Kase mit Honig

7.50

klein gehackte Tomatenpaste, Basilikum,
Olivenpaste, geriebener original Kretakase
und Dakos-Brat

9.50

klein gehackte Tomatenpaste, Basilikum,
Olivenpaste, geriebener original Kretakase,
Sardellenfilet und Dakos-Brot

7.00
Rote Beete Salat mit frischen Walnissen,
Knoblauch, Essig & Olivendl, dazu Pita-Brot

6.00

Kartoffeln aus dem Backofen nach griechischer Art

9.00
frittierte Zucchini, Pommes, Tzatziki & Pita-Brot®

7.00
2 Stlick Zucchini Puffer nach
griechischer Art, dazu Tzatziki und Pita-Brot®

Fasolakia
griine Bohnen in Tomatensauce, dazu Pita-Brot”’

5.50

Bamies Okraschaten in Tomatensauce 6.00
Stifado in Tomatensauce, dazu Pita-Brot* 6.00
Smirneiko 6.50
2 Hackballchen in Ouzo-Tomatensauce,

dazu Pita-Brot®

Psito Mpouti Kotopoulo (2 Stiick) 8.50

zwei gegrillte Hahnchenunterkeulen
ohne Knochen, in Tomatensauce, dazu Pita-Brot”

.Gavros Tiganitos 12.50
kleine Sardellen in Mehl'gewendet, in der
Pfanne frittiert, mit Zitrone, auf Salatbouguet
.Ochtapodi Skaras 19.50
Oktopus vom Grill mit Essig &
Olivendl verfeinert, dazu Pita-Brot®
Garides Skordates 7.50
2 Stiick Gambas vom Grill mit Olivendl,
Petersilie und Knoblauch, dazu Pita-Brot®
. Skoumbri geréucherte Makrele vom Grill, 11.50
garniert mit Zwiebeln, Essig & Olivenal, éperfekt
zum Tsipouro oder Ouzo, dazu Pita-Brot
. Sardellen 6 Stiick 5.00
eingelegt in Essig & 0l
. Kavouraki Salata
Flusskrebssalat, dazu Pita-Brot”
kleine Portion 8.50
groBe Portion 16.50
.Muscheln aus Neuseeland 19.50
in WeiBwein, Uberbacken mit Kase
.Griech. Sahnejoghurt 7.50

mit Honig und Nissen

Skordopsomo
gegrilltes Pita-Brot mit Knoblauch,
Olivendl und Oregano

Pita-Brot Extra
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